
Compte rendu de la réunion du 27 juillet 

 

Ordre du jour 

- Poursuite de nos réflexions à propos des fournisseurs 

- réfléchir à une organisation de fonctionnement du café associatif : crainte que certains 

bénévoles phagocytent le lieu au risque d’y perdre notre identité 

- Fonctionnement de la boite à clef 

Fournisseurs 

On continue à cogiter  à enrichir la gamme légumes et surtout fruits : on étudie la piste 

d’aller chercher auprès de producteurs du marché du mardi à Mont de Marsan. Emilie 

propose de faire les transports car à partir de la rentrée elle ira sur MDM matin et soir. 

Œufs : Magalie Tauzin peut désormais nous fourni en œufs. Son élevage est conforme à ce 

que nous recherchons, des poules de plein air sans cage. Possibilité de récupérer nos 

commandes le mardi au magasin Le Gout des Saisons auprès de Thomas qui est le gérant du 

magasin et compagnon de Magalie. Prix : 3 € les 12 et 1,5 les 6. 

Fromages chèvre de la ferme des 9 fontaines : comme pour les œufs possibilité de récupérer 

nos commandes au  magasin Le gout des saisons. Reste à contacter Christophe, le 

producteur, voir s’il est d’accord pour nous fournir. 

Miel d’Ophélie et Guillaume : pot de 500 g à 6,5 €. Guillaume est déclaré donc aucun 

problème pour vendre à l’auberge. Ophélie et lui proposent de laisser à l’auberge 1,5 € sur 

chaque pot vendu, guillaume ne souhaitant être rémunéré que de 5 €. Ils souhaitent que 

leur miel contribue aux finances de l’asso. Sympa ! 

Légumes d’Isabelle : elle compte se déclarer d’ici la fin de l’été pour pouvoir proposer à 

l’Auberges ses légumes rapidement. 

Huile d’olive : commande groupée Ecolieu Jeanot, Mariette envoie le mail demain au 

adhérents avec date limite de commande le 3 août. Cécile fera l’avance de la commande. 

Gâteaux secs et pâtisseries sèches : afin de proposer des petites choses à grignoter avec le 

thé et le café ou pour faire une collation de type gouter, nous avons l’idée de demander à la 

belle sœur d’Emilie de nous faire des gâteaux et pâtisseries sèches faciles à conserver. On 

pourrait aussi proposer des sachets de ces gourmandises à la vente aux adhérents en même 

temps que les légumes. Emilie s’occupe d’en parler à sa belle sœur. 

 

 



Idée  

Ophélie nous fait part d’une demande de la future nounou de son bébé. Les nounous  

aiment se regrouper avec les enfants qu’elles ont en garde pour partager des moments de 

convivialité entre elles et faire des activités partagées avec les enfants. Il existe une 

organisation de ce type sur Labrit mais qui ne les satisfait pas.  

Elle propose de venir nous rencontrer pour nous exposer son idée. L’auberge avec sa 

possibilité de partager un thé et de faire gouter les enfants serait un cadre idéal. Elle 

s’investirait alors comme bénévole dans l’asso pour prendre en charge cette activité de 

l’auberge. 

Gestion du café 

Dans un premier temps toujours prévoir 1 bénévole avec 1 membre du CA. 

Pour le moment ouverture  de 17h 20h le mardi pour caler avec la distribution de pain et de 

légumes. 

Projet d’ouverture sur des horaires plus larges de la bibliothèque, idée de  caler l’ouverture 

de l’auberge en même temps. 

Idéalement il faudra que le café fonctionne an même temps que les différents ateliers. 

Assurance 

Celle de Sebastian nous semble bien on décide de la prendre 

Réseaux sociaux : 

Stéphanie propose de lancer la page FB et Insta 

Boite à Clef  

Elle est planquée sous le porche d’Ophélie coté rue. Accessible que aux membres du CA, 

code 1003 

Prochaine réunion 3 août 19h 

Ordre du jour : étudier les listes d objets donnés et informer les donateurs de notre intérêt 

ou pas. 


